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Wir danken Ihnen für den Kauf unseres Produktes. Vor der ersten Inbetriebnahme lesen Sie sich bitte diese 
Bedienungsanleitung sorgfältig durch.

Jegliches Kopieren dieser Bedienungsanleitung ohne Zustimmung des Herstellers ist verboten. Die Bilder und Zeichnungen 
wurden anschaulich dargestellt und können von Ihrem Gerät abweichen. 

ACHTUNG: Die Bedienungsanleitung soll an einem sicheren und für das Personal allgemein zugänglichen Platz aufbewahrt 
werden. Der Hersteller  behält sich das Recht vor, technische Parameter bei den Geräten ohne Ankündigung zu ändern.

1.	 SICHERHEITSHINWEISE
•• Fehlbedienung oder unsachgemäßer Gebrauch können starke Beschädigungen am Gerät oder Menschenverletzung zur 

Folge haben.
•• Das Gerät kann nur zu dem Zwecke genutzt werden, zu dem es entwickelt wurde.
•• Der Hersteller übernimmt keinerlei Haftung für Schäden, die auf eine fehlerhafte Bedienung oder unsachgemäßen Ge-

brauch zurückzuführen sind. 
•• Bei der Nutzung schützen Sie das Gerät und den Stecker des Stromversorgungskabels vor dem Kontakt mit Wasser oder 

anderen Flüssigkeiten. Fällt das Gerät aus Versehen ins Wasser, sollten Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen und na-
chfolgend von einem Fachmann überprüfen lassen. 

Bei Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann Lebensgefahr bestehen.

•• Öffnen Sie nie selbst das Gehäuse des Geräts.
•• Stecken Sie keine Gegenstände in Öffnungen im Gehäuse des Geräts.
•• Fassen Sie den Stecker des Stromversorgungskabels nie mit nassen Händen an.
•• Kontrollieren Sie regelmäßig den Zustand des Steckers und des Kabels. Sind der Stecker oder das Kabel beschädigt, beau-

ftragen Sie eine Fachservicestelle mit der Reparatur.
•• Fällt das Gerät hin oder wird es auf eine andere Weise beschädigt, soll es vor weiterem Gebrauch immer geprüft werden 

und evtl. in einer Fachservicestelle repariert werden.  
•• Reparieren Sie nie das Gerät selbst – es besteht Lebensgefahr.
•• Schützen Sie das Stromversorgungskabel vor dem Kontakt mit scharfen oder heißen Gegenständen und halten Sie es weit 

von offenem Feuer fern. Wollen Sie das Gerät aus der Steckdose ziehen, dann halten Sie immer den Stecker in der Hand, 
ziehen Sie nie an dem Kabel.

•• Sichern Sie das Kabel (oder das Verlängerungskabel) auf solche Weise, so dass es nicht aus Versehen aus der Steckdose 
gezogen werden kann, oder dass niemand darüber stolpert.  

•• Kontrollieren Sie den Betrieb der Geräts während seiner Nutzung.
•• Vermeiden Sie die Nutzung des Geräts durch Minderjährige, Personen mit verminderten physischen, geistigen oder senso-

rischen Fähigkeiten, sowie unerfahrene Personen oder Personen ohne Kenntnis. Die oben genannten Personen dürfen das 
Gerät nur unter Aufsicht einer für die Sicherheit zuständigen Person bedienen. 

•• Wird das Gerät zeiteilig nicht benutzt oder gereinigt, schalten Sie es von der Betriebsspannung ab.
•• Warnung! Wird der Stecker des Stromversorgungskabels zum Stecker angeschaltet, bleibt das Gerät die ganze Zeit unter 

Spannung.
•• Schalten Sie das Gerät aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

2.	 SICHERHEITSANWEISUNGEN
•• Der Stecker darf nicht direkt nach Betriebsabschluss des Geräts abgeschaltet werden. Warten Sie 15 Sekunden ab, bis das 

Kochfeld abkühlt.
•• Der Induktionskocher darf weder bewegt noch verschoben werden, während sich auf dem Kochfeld ein Topf, eine Pfanne 

usw. befinden.
•• Legen Sie keine Metallgegenstände (wie Messer, Gabeln, Löffel, Topfdeckel, Dosen, Alufolien usw.) auf das Kochfeld. 
•• Legen Sie zwischen das Kochfeld und das Gefäß keine leicht brennbaren Stoffe (z.B. Papier). Brandgefahr!
•• Fassen Sie das Kochfeld nicht direkt nach Betriebsabschluss des Geräts. Das Kochfeld ist heiß!
•• Stellen Sie den Induktionskocher nicht in der direkten Nähe von Geräten auf, die einem Magnetfeld nicht ausgesetzt 

werden sollten (Radio-, Fernsehapparate, Kreditkarten). Der Betrieb des Induktionskochers kann Störungen bei diesen 
Geräten zur Folge haben.

•• Bedecken Sie die Ventilationsöffnungen des Geräts nicht. Dies kann Beschädigung des Geräts zur Folge haben. 
•• Wurde die Oberfläche der Geräts beschädigt, ist es auszuschalten und unverzüglich bei einer Fachservicestelle reparieren 

zu lassen.
•• Stellen Sie das Gerät nicht auf den Teppich/ Teppichboden bzw. andere leicht brennbare Oberfläche.
•• Erwärmen Sie leere Töpfe nicht, um deren Verbrennung zu vermeiden.
•• Benutzen Sie den Induktionskocher nicht in der Nähe von Brand- oder Wasserquellen.
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3.	 TECHNISCHE DATEN 

Spannung 230 V ~ 50 Hz
Leistung 3500 W
Abmessungen 325x425x100 mm
Kochfeldmaße 270x270 mm

3.1. Beschreibung des Geräts:
•• Automatische Detektion von Töpfen und entsprechende Anpassung der Heizfläche an die jeweilige Topfgröße (2 Heizzo-

nen).
•• 3 schnelle, vom Betriebsmodus abhängige, Einstellungsstufen: 1/10/20 beim Modus „Leistung“, bzw. 50/140/240 beim 

Modus „Temperatur“.
•• Einstellbarer Temperaturwert im Bereich zwischen 50 und 240°C (Einstellungsstufen je 10°C).
•• Auswahlmöglichkeit des Betriebs mit Verwendung eines Timers 001 - 479 Min. - Einstellungsstufen je 1 Min.
•• Gehäuse aus rostfreiem Edelstahl.
•• Bodendurchmesser des verwendeten Geschirrs zwischen Ø 120 und Ø 260 mm.
•• Eingebaute Absicherung vor Überhitzung.
•• Verwendung ausschließlich vom Geschirr, das speziell für Induktionskocher vorgesehen wurde.
•• Kochfeld aus Keramikmaterial
•• Energieverbrauch um bis zu 45% niedriger als bei herkömmlichen Küchenherden.
•• Induktionsschäfte schalten sich ein, sobald das Geschirr auf dem Kochfeld aufgestellt wird. Das Entfernen des Geschirr 

schaltet die Induktionsschäfte automatische wieder aus.
•• Die Wärme wird direkt im Inneren des Geschirrs erzeugt.
•• Die Systemsteuerung mit einem gläsernen Touchscreen verfügt über einen gesonderten Timer.
•• Betrieb mit einer gleichmäßigen Leistung (Stufen 1-9 – Impulsbetrieb), Einstellungsstufen 10-20 – sprunghaft geregelt. 
•• 20 Betriebsstufen bei beiden Betriebsmodi - „Leistungs-“ und „Temperaturmodus“ (einstellbar von 1 bis 20)
•• Erweitertes Kühlsystem: es ermöglicht eine ununterbrochene Arbeit der Ventilatoren auch nach Abschluss des Betriebs 

und Ausschaltung des Geräts – dadurch wird eine schnelle Abkühlung des Kochfeldes gewährleistet. Aus diesem Grund ist 
es untersagt, das Gerät von der Stromversorgungsquelle vor Ablauf von 5-10 Minuten nach Betriebsabschluss, abzuschal-
ten

4.	 MONTAGE

4.1. Anschluss an die Stromversorgungsquelle

Um das Gerät ans Stromnetz anzuschließen, soll man den Stecker in die Steckdose einstecken. Die Stromversorgungsquelle 
sollten mit einer Erdung und mit einem Fehlerstromschutzschalter ausgestattet sein.

4.2. Aufstellung des Geräts

Das Gerät sollte auf einer ebenen und stabilen Oberfläche aufgestellt werden. Es ist sicherzustellen, dass am Aufstellungsort 
genügend Platz ist, der eine ungehinderte Bedienung des Geräts gewährleistet. Der Abstand zu anderen Geräten, Wänden usw. 
sollte mind. 10 cm betragen.

5.	 AUFBAU DES GERÄTS

Ventilationsö�nung

Kochfeld aus Glas- / Keramikmaterial 

Bedienfeld

Unterbau

BEDIENFELD

Gehäuse aus rostfreiem Edelstahl

Stromversorgungskabel
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Ventilationsö�nung

Kochfeld aus Glas- / Keramikmaterial 

Bedienfeld

Unterbau

BEDIENFELD

Gehäuse aus rostfreiem Edelstahl

Stromversorgungskabel

6.	 BEDIENUNG DES GERÄTS
1.	 Den Induktionskocher auf einer ebenen Stelle in einem ausreichend ventilierten Raum aufstellen. Es ist untersagt, das 

Gerät auf Metalloberflächen, bzw. in der direkten Nähe von Hitze- und Feuerquellen, zu platzieren. 

2.	 Das Stromversorgungskabel mit Hilfe des Steckers an eine Steckdose anschließen.

3.	 Wurde der Induktionskocher eingeschaltet, ertönt ein Signal und auf dem Display erscheint die Meldung „----”.

4.	 Anschließend die Taste   drücken

5.	 Einen Topf im Mittelpunkt der Glasplatte platzieren. Es sind ausschließlich Töpfe mit Standardabmessungen zu verwen-
den. Diese wurden im Abschnitt „AUSWAHL DES ZUM KOCHEN ZUGELASSENEN GESCHIRRS“ detailliert beschrie-
ben.

6.	 Die entsprechende Funktionstaste auswählen – dabei sind die Eigenschaften des Produkts, das zur Bearbeitung vorgese-
hen wurde, zu beachten. Sollte aus dem Gerät während eines aktiven Bearbeitungsprozesses ein Signal ertönen, ist der 
Topf leicht zu verschieben, damit es sich erneut im Mittelpunkt des Kochfeldes befindet

6.1. Funktionen

a.	Taste

•• Die Taste  betätigen, um den Induktionskocher ein-, bzw. auszuschalten.
•• Der Induktionskocher schaltet sich nach Ablauf des eingestellten Zeitlimits automatisch aus
•• Der Induktionskocher schaltet sich automatisch aus, falls es über eine längere Zeit nicht benutzt wird.

b.	Einstellung der Betriebsleistung („POWER“)

•• Die Taste   betätigen und mindestens 3 Sekunden lang gedrückt halten. Anschließend die Taste „TEMP/POWER“ 
drücken.

•• Auf dem Display erscheint die Meldung „10“, der Induktionskocher nimmt die Arbeit auf.

•• Mit Hilfe der Tasten  „ ” und „ ” ist die Betriebsleistung nach Belieben zu modifizieren.

•• Nach jeder Betätigung der Taste  „ ” wird die Betriebsleistung um 1 Stufe erhöht.
•• Die maximale Betriebsleistung beträgt 20, dagegen die minimale Betriebsleistung beträgt 1.
•• •	Sollte eine unverzügliche Erhöhung, bzw. Absenkung der Betriebsleistung erforderlich sein, ist eine der Tasten  

 zu betätigen

•• •	Die Betätigung der Taste  reduziert die Betriebsleistung direkt zum Wert 1, die Betätigung der Taste  stellt 

den Betriebsleistungswert 10 ein, dagegen die Taste   erhöht die Betriebsleistung bis zum maximalen zugelassenen 
Wert von 20.

c.	Die Taste des Zeitmessers („TIMER“)

•• Wurde kein individuelles Zeitlimit vom Bediener eingestellt, wird der Induktionskocher solange arbeiten, bis der durch den 
Hersteller vorprogrammierte Zeitlimit erreicht wird.

•• Um den Zeitmesser zu programmieren, ist zuerst die „TIMER“-Taste zu drücken. Ertönt der Alarmsummer, ist dieselbe 
Taste erneut zu betätigen, um die eingestellte Zeit zu verlängern. Jede einzelne Betätigung dieser Taste verlängert das 
eingestellte Zeitlimit um 1 Minute.

•• Sobald das einprogrammierte Zeitlimit abläuft, unterbricht das Gerät den Heizprozess und schaltet sich anschließend 
automatisch aus.

•• Das einstellbare Zeitlimit beträgt maximal 480 Minuten.
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7.	 ZUSÄTZLICHE INFORMATIONEN

7.1. Geschirrsorten, die sich zum Gebrauch mit dem Induktionskocher eignen
•• Stahl
•• Gusseisen
•• Emailliertes Eisen

•• Rostfreier Edelstahl, gekennzeichnet mit dem Symbol 
Das Geschirr sollte einen flachen Boden mit Durchmesser zwischen 12 und 26 cm haben

7.2. Geschirrsorten, die sich zum Gebrauch mit dem Induktionskocher nicht eignen:
Es ist untersagt, folgende Geschirrsorten auf dem Induktionskocher zu gebrauchen:

1.	 Geschirr aus:
•• Hitzebeständigen Glas
•• Kupfer
•• Aluminium
2.	 Geschirr aus Keramik
3.	 Geschirr mit abgerundeten Boden
4.	 Geschirr mit einen kleineren Bodendurchmesser als der Minimalwert von 12 cm.

8.	 REINIGUNG UND WARTUNG
1.	 Die Stromversorgung abschalten und abwarten, bis sich die Heizplatte vollständig abkühlt. Der Induktionskocher ist nach 

jedem Gebrauch zu reinigen.

2.	 Es ist strengst untersagt, während der Reinigungseingriffe Benzin, Lösemittel und Stoffe mit Schmirgelmittelanteil zu 
verwenden.

3.	 Das Gerät ist ausschließlich mit einem feuchten Lappen mit Geschirrspülmittelanteil zu reinigen.

4.	 Um Staubablagerungen und andere Verschmutzungen aus den Ventilationsöffnungen zu entfernen, ist ein Staubsauger, 
bzw. Druckluft zu verwenden.

5.	 Es ist unbedingt zu vermeiden, den Induktionskocher in Wasser einzutauchen!

9.	 STÖRUNGEN
Während der Bedienung können unter Umständen Fehlermeldungen auf dem Display erscheinen. Im Anschluss finden Sie 
eine Tabelle, in der Anzeichen, Ursachen und die empfohlene Vorgehensweise der meisten potenziellen Störungen detailliert 
beschrieben werden.

Anzeichen Ursache Vorgehensweise
Auf dem Display des Induktionskochers 
erscheint die Fehlermeldung „EL“

Zu niedriger Stromspannungswert Den Induktionskocher ausschalten. 
Das Gerät darf erst dann erneut 
eingeschaltet werden, wenn die 
Stromspannung stabilisiert wurde

Auf dem Display des Induktionskochers 
erscheint die Fehlermeldung „EH“

Zu hoher Stromspannungswert Den Induktionskocher ausschalten. 
Das Gerät darf erst dann erneut 
eingeschaltet werden, wenn die 
Stromspannung stabilisiert wurde

Emaillierter  
Kasserolle

Gusseisenkanne 
oder emaillierte 

Kanne

Gusseisen- 
Kasserolle

Eisentopf Topf aus rostfre-
iem Stahl mit dem 

Symbol

Eisenpfanne

Kochgeschirr mit 
abgerundetem Boden

Kanne mit Alu-Boden Boden unter 12 cm Kochgeschirr
aus Keramik

Kochgeschirr aus hitze-
beständigem Glas
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Der Ventilator arbeitet über eine 
gewisse Zeit, nachdem das Gerät 
bereits ausgeschaltet worden ist.

Das Kühlsystem ist weiterhin aktiv Dies ist ein normaler, vom Hersteller 
vorprogrammierter Prozess. Die 
Ventilatoren befinden sich so lange 
in Betrieb, bis sich das Gerät bis zum 
Raumtemperaturwert abkühlt

Der Induktionskocher nimmt die 
Arbeit auf, schaltet sich aber nach 
einer kurzen Zeit aus und auf dem 
Display erscheint die Fehlermeldung 
„EC“

Das Gerät wurde nicht ordnungsgemäß 
angeschlossen. An der Anschlussstelle 
besteht keine ausreichende Ventilation 
und Wärmeabführung

Den Induktionskocher an einer Stelle 
montieren, wo eine ausreichende 
Ventilation gewährleistet wird

Die Ventilatoren können durch äußere 
Faktoren blockiert werden

Alle äußeren Faktoren, die zum 
Blockieren der Ventilatoren führten, 
entfernen

Die Ventilatoren befinden sich nicht in 
Betrieb

Das Gerät an einen lokalen, 
autorisierten Servicedienst zur 
Durchführung von allen notwendigen 
Reparaturarbeiten übergeben

Die Raumtemperatur an der 
Anschlussstelle übersteigt den 
maximalen zugelassenen Wert

Eine sachgemäße Ventilation an 
der Anschlussstelle des Geräts 
gewährleisten

Auf dem Display des Induktionskochers 
erscheint die Fehlermeldung „Ed“

Der Temperaturwert auf der 
Oberfläche des Geräts ist zu hoch

Das Geschirr von der Geräteplatte 
entfernen und den Induktionskocher 
für 5 Minuten ausschalten. 
Anschließend das Gerät erneut 
einschalten

Der Induktionskocher nimmt die 
Arbeit auf, schaltet sich aber nach einer 
kurzen Zeit aus und auf dem Display 
erscheint eine der Fehlermeldungen 
„EA“ oder „Eb“

Der Temperatursensor funktioniert 
nicht sachgemäß

Das Gerät an einen lokalen, 
autorisierten Servicedienst zur 
Durchführung von allen notwendigen 
Reparaturarbeiten übergeben

Das Gerät arbeitet unregelmäßig 
– während des Betriebs tauchen 
Unterbrechungen auf

Die Leistung des Induktionskochers ist 
auf einen niedrigen Wert eingestellt

Die Leistung des Induktionskochers 
ist auf einen niedrigen Wert 
eingestellt	

Dies ist es normaler, vom Hersteller 
vorprogrammierter Prozess

Der eingestellte 
Betriebstemperaturwert wurde 
erreicht

Der Induktionskocher lässt sich nicht 
einschalten

Die Stromversorgung des Geräts 
funktioniert nicht einwandfrei

Die Stromversorgung überprüfen

Sollten die oben beschriebenen Maßnahme keine positive Einwirkung auf die Problemlösung aufweisen, ist die 
Kontaktaufnahme mit einem autorisierten Servicedienst erforderlich.

10.	ENTSORGUNG VON ALTGERÄTEN
Diese Informationen beziehen sich auf eine ordnungsgemäße Vorgehensweise mit verbrauchten elektrischen und 
elektronischen Geräten

•• Altes, verbrauchtes Equipment sollte im Geschäft, wo das neue Gerät gekauft wird, zurückgelassen werden. Jedes Ge-
schäft ist dazu rechtlich verpflichtet, das alte Gerät kostenlos entgegenzunehmen, soweit ein neues Gerät derselben Art 
und in derselben Menge gekauft wird. Der Käufer ist lediglich dazu verpflichtet, das alte Gerät  auf eigene Kosten zum 
Geschäft zu bringen.

•• Das alte Gerät sollte zu einem entsprechenden Sammelpunkt gebracht werden. Informationen über die sich in Ihrer unmit-
telbarer Umgebung befindenden Punkte finden Sie auf der Internetseite oder Informationstafel Ihrer Gemeinde

•• Elektrische und elektronische Geräte können auch an Servicestellen zurückgelassen werden. Sollte eine Reparatur wirt-
schaftlich nicht nachvollziehbar oder technisch unmöglich sein, ist der Servicedienst dazu verpflichtet, das Gerät kostenlos 
entgegenzunehmen.. 

Bitte beachten! Verbrauchte Geräte dürfen nicht zusammen mit anderen Abfällen entsorgt werden. Dafür 
drohen hohe Geldstrafen
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Das am Gerät angebrachte oder in den Geräteunterlagen auftretende Symbol bedeutet, dass nach dem 
Ablauf der Nutzungsdauer das Gerät nicht in den Hausabfall gehört. Aus diesem Grund muss es an einen 
Ort gebracht werden, wo es vorschriftsmäßig deponiert oder wiederverwertet wird

11.	 GARANTIE
Unter Haftung des Verkäufers versteht man die Garantie- und Gewährleistungshaftung.
Die Schäden, die infolge von Verkalkung entstanden sind, unterliegen keiner Garantie. 
Keinem Garantiewechsel unterliegen folgende Elemente: Glühbirnen, Gummielemente, die durch Wasserstein beschädigte 
Heizelemente, Schrauben und Elemente, die naturgemäß abgenutzt werden z.B.: Brenner, Gummidichtungen und jegliche 
mechanisch beschädigten Elemente. 


