Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH

Betriebsanleitung

Gebrauchsanweisung Getrankedurchlauferhitzer
nach
Baumuster SK 342.004

Heillgetrankeschankanlage mit integrierten
selbstansaugenden, elektrischen Pumpen zum Zapfen aus
Kanistern, Bag-in-Boxes und Getrankefassern mit
Schraubdeckelverschluss; (keine KEG-Fasser!)
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Abb. Glihweinzapfanlagen SK 342.004
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Schanktechnik vom Spezialisten |
Sehr geehrte Kundin/sehr geehrter Kunde,
Wir freuen uns, dass Sie sich fur ein Gliihweinzapfgerat von
Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH entschieden haben.
Unsere Glihweingeradte werden nach Baumuster SK 342.004 produziert.

Um die Leistungsfahigkeit Ihres Gerates voll ausnutzen zu kénnen und die
Lebensdauer lhres Gerates nicht zu verkirzen, lesen Sie bitte vor Anschluss und
Inbetriebnahme die vollstdandige Betriebsanleitung sorgfaltig durch und bedienen Sie
das Gerat den Anweisungen entsprechend.

Betriebssicherheit und Funktionsfahigkeit des Gerates kdnnen nur dann gewahrleistet
werden, wenn sowohl die allgemeinen Sicherheits- und Unfallverhiitungsvorschriften
des Gesetzgebers als auch die Sicherheitshinweise der Betriebsanleitung beachtet
werden.

Wir Ubernehmen keine Haftung fir Schaden, die durch unsachgemafRen Gebrauch
oder fehlerhafte Bedienung entstanden sind.

(1] Bitte stellen Sie sicher, dass jede Person, die dieses Gerat bedient, die
Betriebsanleitung gelesen und verstanden hat.

Bewahren Sie die Betriebsanleitung an einem trockenen, sicheren Ort in der Ndhe
lhres Gerdtes auf, um im Bedarfsfall problemlos darauf zuriickgreifen zu kénnen.

Firmensitz

Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH
Morscholzer Str. 20

66687 Wadern

Werkstatt und Biiro:
Dagstuhler Str. 62
66687 Morscholz

Telefonnummer: 06871- 9091 34
E-Mail: info@schankanlagen-koch.de
Web: www.schankanlagen-koch.de



mailto:info@schankanlagen-koch.de
http://www.schankanlagen-koch.de/
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1. Merkmale

Diese Gerate sind speziell dafiir konzipiert, das Getrank liber Getrankeschlauche mit
Steigrohren am Ende direkt aus Kanistern, Bag-in-Boxes oder Getrdankefdssern aus
Kunststoff mit Schraubdeckelverschluss herauszusaugen. Die Behaltnisse missen auf
jeden Fall offen sein, damit die Luftzufuhr im Behalter gewahrleistet ist.

Dies ist normalerweise der Fall, wenn die Offnung am Getriankebehilter einen
groBeren Durchmesser aufweist als die Getrankeleitungen, die man dort hineinlegt.

© Auf keinen Fall sollten die Behilter luftdicht an Gerite mit selbstansaugenden
elektrischen Pumpen angeschlossen werden.
Dies flihrt zu Problemen und im Extremfall zum Ausfall der Pumpen.

2.Zu lhrer Sicherheit

2.1.Betriebsanleitung beachten

Um Unfille und Schaden an Personen und Maschinen zu vermeiden, beachten Sie
bitte alle Gefahren- und Sicherheitshinweise!

Bewahren Sie die Betriebsanleitung stets griffbereit in der Nahe des Gerates auf, um
sich bei Storungen fachgerecht zu informieren und Uberlassen Sie die Bedienung der
Anlage ausschlieBlich Mitarbeitern, die sich vor Inbetriebnahme mit der
Betriebsanleitung und der Bedienung der Maschine vertraut gemacht haben.

Die gefahrlose Nutzung und sachgerechte Bedienung unserer Gerate sind uns wichtig.
Damit weder Sie, lhr Personal noch Ihre Anlage durch unsachgeméafRe Handhabung
oder fehlende Sicherheitsvorkehrungen zu Schaden kommen, beachten Sie bitte die
nachfolgenden Hinweise sorgfiltig.

In dieser Betriebsanleitung werden besonders wichtige Bemerkungen wie folgt
hervorgehoben:

& Dies ist ein Gefahrenhinweis, der auf Risikosituationen und mogliche
Gefahren hinweist. Bitte beachten Sie diese Warnhinweise unbedingt.
L] Dies ist eine wichtige Information, die auf bestimmte, unbedingt zu
beachtende Merkmale hinweist.

& Beachten Sie die potenzielle Verbrithungsgefahr im Ausgabebereich von
HeilRgetranken. Der Schankhahn ist bei laufendem Betrieb heil. Das Getrank
kann beim Ausschank spritzen!




& Beim Reinigungsvorgang beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise und
Hinweise zu SchutzmalRnahmen, die Sie auf der Verpackung des angewendeten
Reinigungsmittels finden.

& Wadhrend der Reinigung flieBt Reinigungsfliissigkeit aus dem Schankhahn.

2.2.Sicherheitshinweise

& Aufstellung und Inbetriebnahme der Zapfanlage darf nur durch geschultes
Personal erfolgen.

Unsere Getrankedurchlauferhitzer werden nach Baumuster SK 342.004 gefertigt und
entsprechen diesem Baumuster und den dafiir zu Grunde liegenden einschldgigen
Sicherheitsbestimmungen.

2.2.1.Sicherheitsthermostat

Unsere Glihweinzapfanlagen sind mit einem Sicherheitsthermostat
(Uberhitzungsschutz) ausgestattet. Dieser befindet sich am Boden des Gerates und ist
mit einem gelben Pfeil markiert. (siehe Abbildung)

Bei Uberhitzung wird das Gerit automatisch abgeschaltet.

Damit das Gerat wieder betriebsbereit wird, muss der Uberhitzungsschutz von Hand
betatigt werden.

© solite eine Abschaltung durch Uberhitzung stattgefunden haben, beachten Sie
bitte, dass sich das Sicherheitsthermostat nicht sofort wieder aktivieren ldsst.
Es muss abgewartet werden, bis die Blocktemperatur sinkt. Erst dann ldsst sich
die Anlage wieder einschalten.

Gliihweingerat Unterseite
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2.3.Haftung fur Funktion und Schaden

Vorbeugende MaRBnahmen gegen Maschinenfolgeschdaden

Potenzielle Betriebsgefahren gehen grundsatzlich mit jedem technischen Gerat
einher, vor allem bei unbeaufsichtigtem Betrieb.

Fiir Folgeschaden jeglicher Art aulRerhalb des Gerates - soweit eine Haftung nicht
zwingend gesetzlich angeordnet ist — sind alle Anspriiche gegeniliber dem Hersteller
oder dem Kunden-Service ausgeschlossen.

Bitte treffen Sie — entsprechend des ortlichen Betriebseinsatzes bzw. vorliegender
Betriebsbedingungen im eigenen Interesse und auch im Interesse anderer —
angemessene MaRnahmen zur Schadensverhitung.

& Reparatur- und Wartungsarbeiten an lhrer Glihweinzapfanlage (Elektrogerat)
dirfen nur von geschulten Elektrofachkraften durchgefihrt werden und dies
auch nur unter Verwendung von Original-Ersatzteilen.

Fir die Durchfiihrung fachgerechter Reparatur- und Wartungsarbeiten wenden Sie
sich bitte an unsere Werkstatt unter: Tel. 06871-909134

Nur so kénnen Sie sicher sein, dass die Reparatur oder Wartung unter
Bericksichtigung aller anzuwendenden Vorschriften und gem. Baumuster SK 342.004
mit Original-Bauteilen durchgefiihrt werden.

& UnsachgemaRe Reparaturen oder Verdanderungen durch Dritte an diesen
Glihweinzapfanlagen bergen ein hohes Sicherheitsrisiko.
Wir iibernehmen keine Gewahrleistung und auch keine Haftung fiir jegliche
Schiden, die durch unsachgemafe Reparaturversuche oder eigenstandiges
Einbauen unzuldssiger Bauteile oder durch Veranderung an den eingebauten
Sicherheitseinrichtungen entstehen.

& Verandern Sie NIEMALS Anschliisse, Schlauchleitungen und
Sicherheitseinrichtungen am und im Gerat!

Die Haftung flir aus unsachgeméaRen Reparaturen und technischen Verdnderungen
resultierende Schaden tragt derjenige, der die Verdanderungen ausgefuhrt hat.

Bitte vermeiden Sie in lhrem eigenen Interesse und dem |hrer Mitarbeiter derartige
Risiken!




3. Anwendungsbereiche

BestimmungsgemiRe Verwendung

HeiRgetrankeschankanlagen sind im Gastronomiebereich und bei Veranstaltungen
im Freien fiir die schnelle, miihelose und saubere Erhitzung von Gliihwein, Gliihbier,
Jagertee und alkoholfreien HeiBgetranken geeignet.

Bitte beachten Sie, dass unsere Anlagen ausschlieBlich fiir diese Verwendung
vorgesehen und nicht fiir die Erhitzung von Chemikalien, stark alkoholhaltigen
Flussigkeiten und/oder dickfliissigen Stoffen konzipiert sind.

3.1.Auspacken/Transport

Die Schankanlage wird verwendungsfertig in einer Transportbox geliefert.

Diese Box dient auch zur Aufbewahrung und zur Riicksendung der Anlagen bei
Inspektion oder Reparaturen. Bitte bewahren Sie die Box und die dazu gehérige kleine
Palette gut auf.

3.2.Aufstellung/Lagerung

Bitte stellen Sie das Gerat am Einsatzort waagerecht, trocken und sauber auf.
Bei langerer Lagerung muss das Gerat vor Nasse und Staub geschiitzt werden.

4. |nbetriebnahme

Gerat mit integrierten, selbst ansaugenden elektrischen Pumpen
Elektroanschluss:
% bei 3 kW Schutzkontaktsteckdose 230 V/50 Hz

% bei 9 kW CEE-Steckdose 400 V/50 Hz
% Sicherung 16A

© Bitte lassen Sie das Gerat ausgeschaltet und schlieSen Sie es nicht an ein
Stromnetz an, bis folgende Schritte befolgt worden sind:

(1) Gerat trocken und sauber aufstellen.

(2) Die Getrankeleitungen (5/8" Gewinde) sind bereits an der Unterseite des
Gerates an die entsprechenden Anschliisse angeschraubt. Bitte stellen Sie
sicher, dass die Verbindungen stets fest mit einem Schraubenschlissel
angezogen sind.

(3) Die anderen Enden der Getrankeleitungen, die mit Steigrohr
und Filter versehen sind, in den Getrankebehalter (Kanister, Bag-in-Box oder
Getrankefass mit Offnung) stellen.
Achtung: Die Behéltnisse missen offen sein.
Keine luftdicht abgeschlossenen Behiltnisse verwenden.
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5.Bedienung

Anleitung fiir Gerdt mit integrierten, selbst ansaugenden elektrischen Pumpen:

(1) Stecker der HeilRgetrankeschankanlage in die Netzsteckdose stecken.

0 Bitte achten Sie darauf, dass Anschlusskabel nicht geknickt oder eingeklemmt werden
dirfen. An die Zuleitungen dirfen keine weiteren Verbraucher angeschlossen werden.

(2) Gerat durch leichtes Rechtsdrehen des Temperaturreglerknopfes einschalten.
Es leuchtet die griine Kontrollleuchte.

(3) Temperatur zuerst nur auf 5°C einstellen.

(4) Zapfhahn 6ffnen bis Getrank austritt, danach Zapfhahn wieder schlieRen.
(5) Temperaturschalter nun auf die gewlinschte Ausgabetemperatur einstellen.
(6) Empfohlene Starteinstellung: 75°C.

(7) Es beginnt die Aufheizphase. Es leuchten die roten Kontrollleuchten.
Nach Erreichen der gewiinschten Ausgabetemperatur erléschen die roten
Kontrollleuchten. Das Gerat ist zapfbereit.

(8) Sobald die eingestellte Ausgabetemperatur unterschritten wird, beginnt das Geréat erneut
zu heizen, d.h. die roten Kontrolllampen leuchten erneut auf.
Bei Frostgefahr nach Betriebsschluss schalten Sie bitte das Gerat nicht aus, sondern stellen
den Temperaturregler auf Frost (ca. 5°C) ein und lassen die Anlage am Stromnetz
angeschlossen.

(9) Ende des Zapfbetriebes:
Nehmen Sie die Schlauche mit den Ansaugrohren aus dem Getrdankebehalter und stellen
diese in einen Eimer mit klarem Wasser. (Keine Reiniger hinzufiigen.)
Offnen Sie den Zapfhahn und entnehmen Sie das noch im Gerét befindliche Getrank.
Spilen Sie nun das Gerat mit Wasser durch und stellen Sie den Temperaturregler auf
,Frost“. Nehmen Sie anschlieRend die Ansaugschlauche aus dem Wasser und 6ffnen den
Zapfhahn erneut, um das im Gerat befindliche Wasser zu entfernen. Wenn kein Wasser
mehr aus dem Hahn austritt, schlieRen Sie den Zapfhahn.

Betriebspause

© wenn die Anlage langere Zeit nicht benutzt wird, muss eine Hauptreinigung
durchgefihrt werden.

O zur Vorbeugung von Frostschaden muss die Anlage unbedingt vor der
Einlagerung entleert werden - siehe Punkt (9).

O cine Reinigung der Maschine muss auch bei Wiederinbetriebnahme nach
langerer Betriebspause vorgenommen werden.

Nahere Hinweise zur Reinigung finden Sie unter dem Punkt 7.1. Reinigung.




6. Stérung/Fehlerbehebung

PROBLEM

Griine Leuchte
leuchtet nicht

Rote Leuchte(n)
leuchtet bzw.
leuchten nicht

Pumpe bzw.
Kompressor arbeitet
nicht

Kompressor schaltet
nicht ab (nur bei
Luftkompressorgerit)

Getrdankemenge zu
gering oder gar nicht

Getrank zu kalt

Getrank spritzt

= &

2

MOGLICHE URSACHEN

Netzspannung tberprifen - Netzspannung fehlt.

Gerat ist nicht mit dem Netz verbunden - Geratestecker
mit Steckdose verbinden.

Uberhitzungsschutz hat ausgeldst > Uberhitzungsschutz
einschalten.

Leuchte defekt - Leuchte bei der nachsten Inspektion
von unserem Service austauschen lassen.

Eingestellte Temperatur ist erreicht - kein Fehler.
Netzspannung lGberprifen ggf. Netzfehler bauseitig.
Uberhitzungsschutz hat ausgeldst > Uberhitzungsschutz
einschalten.

Leuchte defekt - Leuchte bei der nachsten Inspektion
von unserem Service austauschen lassen.

Arbeitsdruck ist erreicht - Gerat ist intakt.
Netzspannung (griine Leuchte) tGberprifen

- ggf. Netzverbindung herstellen.

Uberhitzungsschutz hat ausgelést > Uberhitzungsschutz
einschalten.

Gerat ist defekt - Das Gerat zu unserem Service zur
Reparatur einsenden.

Die Druckluftleitungen sind nicht fest genug mit Gerat
bzw. KEG verschraubt - Anschliisse mit einem
Schraubenschlissel fest anziehen.

Pumpe arbeitet nicht - Ansaugleitungen festziehen.
Getrankeleitungen, Zapfhahne reinigen und auf
Durchfluss priifen.

Ansaugfilter verstopft? - Filter reinigen bzw. wechseln.
Getrankebehalter leer? - Neuen Behalter anschlieBen.
Temperatur am Reglerknopf auf gewlinschte Temperatur
einstellen.

Heizfunktion nicht gegeben - Alle Leuchten im
Heizbetrieb leuchten? Bitte Giberprifen.

Netz Gberprifen.

Uberhitzungsschutz hat ausgelést > Uberhitzungsschutz
einschalten.

Temperatur ist zu hoch eingestellt - Temperatur
runterdrehen.

Getrank enthalt CO2.

Sollten die oben genannten MaBnahmen keine Abhilfe schaffen, erreichen Sie uns unter der
Telefonnummer: 06871 — 90 91 34.
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7.Instandhaltung

7.1.Reinigung

Informationen zur Reinigung der Getranke-Durchlauferhitzer

Unsere Getranke-Durchlauferhitzer werden in einem gebrauchsfertigen Zustand
geliefert. Dennoch empfehlen wir, die Leitungen vor der ersten Inbetriebnahme zu
reinigen. Um eine lange Lebensdauer und problemlose Funktionalitdt des Gerates und
natirlich die erforderliche Hygiene zu garantieren, ist die regelmaRige Reinigung bei
Dauerbetrieb der Anlage unbedingt erforderlich. Das Gerat sollte nach jedem
Nutzungstag mit Wasser gespllt werden.

Um einer Verkeimung vorzubeugen, reicht dies jedoch nicht aus.

Deshalb missen in regelmaRigen Intervallen, chemische Reinigungen durchgefiihrt
werden, und zwar unbedingt:

vor der ersten Inbetriebnahme.

im laufenden Betrieb jeweils spdtestens nach 7 Tagen.

unmittelbar vor und nach der Unterbrechung des Schankbetriebes ab einer Woche
bei Wechsel der Getrankearten, bevor ein anderes Getrank angeschlossen wird.
vor einer langeren Einlagerung und

vor der anschlieenden Wiederinbetriebnahme.

Zapfhahne, Tropfschalen und Steigrohre sollten taglich nach dem Zapfbetrieb
gereinigt werden. Wir empfehlen, die Zapfhdhne mit einem Blasebalg fiir die
Zapfhahnreinigung zu reinigen.

© verwenden Sie bitte nur fiir Getrankeschankanlagen geeignete und zugelassene
Reinigungsmittel. Diese Mittel sollten moglichst alkalisch sein und die
Oberflachen von Leitungen und Bauteilen nicht angreifen. Die Reinigungsmittel
diirfen die Getrankequalitat nicht beeinflussen.
Beachten Sie die jeweiligen Herstellerangaben auf den Reinigungsmitteln.

& Vorsicht! Anlage niemals mit Druck reinigen, auch Leitungswasser nicht
direkt zum Spiilen anschlieBen, denn Druck zerstort die Getrdankepumpen im
Gerit.

AuRerliche Reinigung der Gerite

& Bitte ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie das Gerat duBerlich reinigen.
Reinigen Sie das Gerat von auRen nur mit einem feuchten Tuch und etwas
Spulmittel. Vermeiden Sie unbedingt, das Wasser in das Gerat eindringen kann.




7.1.1.Reinigungs-Checkliste

10.

11.

Reinigungsschritte Check

Temperaturregler am Gerat auf ca. 5°C einstellen.
Reinigungslosung gemal Gebrauchsanweisung des
Herstellers in einem Behalter (Eimer oder Kanister) anrihren.

Die Enden der Getrankeleitung(en) mit dem Steigrohr/ den
Steigrohren und dem Filter in die Reinigungsldsung eintauchen.

Den Zapfhahn/die Zapfhahne des Durchlauferhitzers so
lange 6ffnen, bis erste Reinigungsflissigkeit aus dem
Hahn/den Hahnen austritt. Hahn/Hahne nun wieder schlieRen.

Temperatur am Regler auf 40°C einstellen.

Reinigungslosung ca. 10 min einwirken lassen.

Ungefdhr 1 Liter abzapfen. Den Zapfhahn/die Zapfhdahne wieder
schlieRen. Diesen Vorgang einige Male wiederholen.

Reinigungsbehalter mit sauberem Trinkwasser fiillen. Anlage
grindlich durchspilen, bis samtliche Reinigungsmittelriickstande
entfernt sind. Mit pH-Indikatorpapier tberprifen.

Getrankeleitung(en) mit Steigrohr(en) und Filter aus
dem Wasser nehmen.

Den Zapfhahn/die Zapfhahne 6ffnen, damit die noch im Gerat
befindliche Flussigkeit vollstandig abflieRen kann.

Die Reinigung ist nun abgeschlossen.
Zapfhahn/ Zapfhahne schlieRen.
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7.2.Wartung

© m laufenden Betrieb bedarf das Gerit keiner besonderen Wartung.
Die Hinweise unter Punkt 7.1. Reinigung missen in jedem Fall beachtet werden.

7.3.Gewahrleistung

7.3.1.Gewabhrleistungszeit

Die Gewabhrleistungsfrist betragt 12 Monate ab Kaufdatum.

Handelt der Kunde als Kaufmann i.S.d. § 1 HGB, trifft ihn die kaufmannische
Untersuchungs- und Riigepflicht gemall § 377 HGB. Unterlasst der Kunde die dort
geregelten Anzeigepflichten, gilt die Ware als genehmigt.

7.3.2. Abwicklung des Gewdhrleistungsfalls

Um Gewabhrleistungsanspriiche geltend machen zu kénnen, missen die Gerate zur
Uberpriifung bzw. Nachbesserung an unsere Werkstatt eingeschickt werden.
(- Dagstuhler Str. 62, 66687 Morscholz).

7.3.3.Gewabhrleistungsausschliisse

Mangelanspriiche entstehen nicht bei natiirlicher Abnutzung oder Schaden, die nach
dem Gefahribergang infolge fehlerhafter oder nachlassiger Behandlung, GbermaRiger
Beanspruchung, ungeeigneter Betriebsmittel oder die aufgrund besonderer duRerer
Einfllisse entstehen, die nach dem Vertrag nicht vorausgesetzt sind, sowie bei nicht
reproduzierbaren Stérungen.

Werden vom Kunden oder von Dritten unsachgemaR Anderungen oder
Instandsetzungsarbeiten vorgenommen, so bestehen fiir diese und die daraus
entstehenden Folgen ebenfalls keine Mangelanspriiche, es sei denn der Kunde kann
nachweisen, dass die geriigte Stérung nicht durch diese Anderungen oder
Instandsetzungsarbeiten verursacht worden sind.

Bei neuen Waren betragt die Verjahrungsfrist fir Mangelanspriiche ein Jahr ab
Gefahriibergang. Bei gebrauchten Waren sind die Rechte und Anspriiche wegen
Mangeln ausgeschlossen.

7.3.4.Herstellerangaben und Service

Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH

Hersteller: Morscholzer Str. 20; 66687 Wadern

Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH
Service & Werkstatt: Dagstuhler StraBe 62; 66687 Morscholz
Tel. 06871-909134




7.4.Ersatzteile und Zubehor

= Thermostatknopf mit Verlangerung Art.nr. 23-7860
= Thermostatknopf klein mit Verlangerung Art.nr. 23-0440
= Schankhahn — Edelstahl-Kolbenhahn, selbstschliefend Art.nr. 20-2201S
= Schankhahn — Kugelhahn Art.nr. B251

= Schankhahn ,Alumasc” Art.nr. 24681S

=  Getrankeanschlussleitung mit Steigrohr und Filter Art.nr. 13003

= Elektrische Membranpumpe Art.nr. 23-0733

7.5.Reparatur

Fiir die Durchfiihrung fachgerechter Reparatur- und Wartungsarbeiten wenden Sie

sich bitte an unsere Werkstatt unter: Tel. 06871-909134.

& Reparatur- und Wartungsarbeiten an lhrer Glihweinzapfanlage (Elektrogerat)
diirfen nur von geschulten Elektrofachkraften durchgefiihrt werden und dies

auch nur unter Verwendung von Original-Ersatzteilen.

Nur so kdnnen Sie sicher sein, dass die Reparatur oder Wartung fachgerecht

unter Berlicksichtigung aller anzuwendenden Vorschriften und

gem. Baumuster SK 342.004 mit Original-Bauteilen durchgefiihrt werden.

& UnsachgemaRe Reparaturen oder Verdanderungen durch Dritte an diesen
Glihweinzapfanlagen bergen ein hohes Sicherheitsrisiko.

Wir Gibernehmen keine Gewdhrleistung und auch keine Haftung fiir jegliche
Schiden, die durch unsachgemafe Reparaturversuche oder eigenstandiges
Einbauen unzuldssiger Bauteile oder durch Verdnderung an den eingebauten
Sicherheitseinrichtungen entstehen.

Die Haftung fiir aus unsachgemaRen Reparaturen und aus technischen
Veranderungen resultierende Schiden tragt derjenige, der die Verdanderungen

ausgefihrt hat.
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8. Technische Daten

3000 W / 230V /50 Hz oder 9000 W / 400 V / 50 Hz
Elektroanschluss: Entsprechende Angaben finden Sie auf dem
Typenschild der jeweiligen Anlage.

thermostatisch geregelt
Steuerung: Regelbereich: 5 - 85°C
Sicherheitsthermostat: 110°C

- bei 3000 W-Geraten — 13 A —Sicherung 16A

SEECMELTE: - bei 9000 W-Geriten — 13 A — Sicherung 16 A

- bei 3000 W-Geraten — 175 x 0,2 Liter/Stunde

Zapfleistung: - bei 9000 W-Geriten — 500 x 0,2 Liter/Stunde

nachdem die 3 roten Kontrollleuchten der Heizung
Zapfbereit erloschen sind. Dies ist in der Regel 5 Minuten nach
dem Einschalten der Fall.

Gerdte im Fassformgehduse

Breite 30 cm, Hohe 35 cm,

Tiefe 39 cm ohne Hahn/ 50 cm mit Hahn
Gerdte im Edelstahlgehduse

Breite 25 cm, Hohe 34 cm,

Tiefe 35 cm ohne Hahn/ 46 cm mit Hahn

Abmessungen:

Daten zur Lirmemission: <70 dB (A)

Elektrischer Anschluss:

Alle Maschinen sind elektrisch beheizt.

+»+ Die 3 kW Maschine ist an 230 V Einphasenwechselstrom mit Neutralleiter (N)
und separatem Schutzleiter (PE) angeschlossen.

+»» Die 9 kW Maschine ist an 400 V Dreiphasenwechselstrom mit Neutralleiter (N)
und separatem Schutzleiter (PE) angeschlossen.

& Die Steckdose oder die Drehstrom-Steckdose (Hauptschalter sollte in diesem
Fall gut zuganglich sein) gehort zur bauseitigen Installation und muss nach DIN
VDE 0100-500 installiert sein. An die Zuleitungen diirfen keine weiteren
Verbraucher angeschlossen werden.




9. Konformitatserklarung

EG Konformitatserkldrung

GemiR der EG-Maschinen-Richtlinie 2006/42/EG vom 17. Mai 2006, Anhang Il A Hersteller:

Hersteller:

Schankanlagen Koch & ambiente-gastro online GmbH
Morscholzer Stralle 20
66687 Wadern

Gegenstand der Erkl3rung

HeiRgetrankeschankanlage mit integrierten selbst ansaugenden elektrischen Pumpen gem.
Baumuster 5K 342.004

Typen:

03-0307-10, 03-0307-20, 03-0307-30, 03, 03-0306-10, 0306-20, 03-0306-30, 03-0318, 03-0319, 03-
03019, 03-0320, 03-0321, 03-03-0323, WR03-0307-10, WR03-0307-20, WR03-0307-30, WR03-0306-
10, WR03-0306-20, WR03-0306-30, 03-0218-03-0219, 03-02019, 03-0220, 03-0221, 03-0223

Hiermit erkldren wir, dass die nachstehend bezeichnete Maschine in ihrer Konzeption und Bauart
sowie in der von uns in Verkehr gebrachten Ausfilhrung den grundlegenden Sicherheits- und
Gesundheitsanforderungen der EG-Richtlinie 2006/42 EG entspricht.

Bei einer mit uns nicht abgestimmten Anderung der Maschine verliert diese Erklidrung ihre Giiltigkeit.
Angewandte harmonisierte Normen:

DIN EN 12100 Sicherheit von Maschinen
DIN EN 60204-1- Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistungen von Maschinen Teil 1
Allgemeine Anforderungen

Angewandte technische Normen:
DIN 6650 = Getrankeschankanlagen

Angaben zur Person des Unterzeichners:
Ruth Weber
Geschaﬁ;@enn der .iil,][ankanragen Koch & ambiente-gastro online GmbH

.., ‘e, = Morschalzer Str. 20
66687 WADERN
Tel.: 06871/90 91 34

KOCH infa@schankanlagen-koch.de

Unterschrift

Wadern, 10. 02.2015




10.Baumusterpriifbescheinigung

W DGUV Test

Priif- und Zertifizierungsstelle
Zertifikat Nahrungsmittel und Verpackung
Nr. NV 20810 Fachbereich Nahrungsmittel

vom 02.07.2020

DGUV Test Zertifikat

Name und Anschrift des Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH
Zertifikatsinhabers: Morscholzer Str. 20

(Auftraggeber) 66687 Wadern

Produktbezeichnung: Getrénk ferhitzer, HeiRg h g

a. mit integrierten selbstsaugenden Pumpen und

Typ: b. mit integriertem Luftkompressor

Prafgrundlage: DIN 6650-5:2014/12 Getrankeschankanlagen - Teil 5:
Sicherheitstechnische, hygienische und anwendungstechnische
Anforderungen an ver dungsfertige G keschankanlagen,
Bauteilgruppen und Bauteile sowie ihre Prifung

SK-Kennzeichnung: SK 342-004

Weitere Angaben: Das Zertifikat bezieht sich auf die im zugehorigen Praufbericht

beschriebene Ausfiihrung des Produkts.
Zeichenzusatz: "SK geprift"

Hersteller:
dto.

Das gepriifte Baumuster entspricht der oben angegebenen Prifgrundlage.

Der Zertifikatsinhaber ist berechtigt, das umseitig abgebildete DGUV Test-Zeichen an den mit
dem gepriiften Baumuster Gbereinstimmenden Produkten anzubringen.

Die SK-Kennzeichnung ist auf den mit dem gepriften Baumuster Gbereinstimmenden Produkten
anzubringen.

Dieses Zertifikat einschlieRlich der Berechtigung zur Anbringung des DGUV Test-Zeichens ist gultig

bis einschlieRlich:
01.07.2025
Weiteres tber die Gultigkeit, eine Gultigkeitsverlangerung und andere Bedingungen regelt die Prif-
und Zertifizierungsordnung.
Deutsche Gesetzliche Unfallversicherung (DGUV) e.V. DGUVY Test Prilf- und Zertifizierungsstelle Nahrungsmittel und Verpackung
ﬁ""_w_n der haften Fachbereich Nahrungsmittel
¢ und der Unfallversicherungstriger der 6ffentlichen Hand DynamostraRe 7-11 * 68165 Mannheim * Deutschland

Vereinsregister-Nr. VR 751 B, Amtsgericht Charlottenburg Telefon: +49 (0) 6 2144 56-34 30 » Fax: +49 (0) BOO 1977 553 16625
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Ruckseite DGUV Test Zertifikat: NV 20810

DGUV Test-Zeichen

NV 20810

dguv.de/pruefzeichen
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WICHTIG!

Um optimale Ausschanktemperaturen und optimale Funktionalitdt der Zapfanlage
zu erreichen, empfehlen wir bei Gerdten mit 3 Leitungen die Getrankebelegung wie
folgt vorzunehmen:

e Rechter Hahn — Umsatzstarkstes Getrank
e Linker Hahn — Getrank mit dem zweitstarksten Umsatz
e Mittlerer Hahn — Getrank mit dem schwachsten Umsatz

Bitte belegen Sie stets alle Leitungen mit einem Getrank bzw. mit FlUssigkeit.
Eine dauerhaft leere Leitung fiihrt zu Stérungen der Thermostatleistung.




Schankanlagen Koch & ambiente-gastro-online GmbH
Morscholzer Str. 20

%%@WM@@ 66687 Wadern

Werkstatt & Biiro:
Dagstuhler Str. 62
66687 Morscholz

Telefonnummer: 06871- 9091 34

KO‘ H E-Mail: info@schankanlagen-koch.de

Web: www.schankanlagen-koch.de



mailto:info@schankanlagen-koch.de
http://www.schankanlagen-koch.de/

